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Cografi isaret Adi BILECIK BALI Cografi isaretin Turi Mabhreg isareti

Uriin Grubu Bal Uriin BAL

Basvurunun Mensei Yerli Basvuru

Kullanim Bigimi Bilecik Bal ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin kendisi veya ambalaji tizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji

Uizerinde kullanilamadiginda, Bilecik Bali ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca gorilebilecek bir sekilde
bulundurulur.

COGRAFi SINIR BILGILERI

Ulke il ilge
TURK*+* BILE*** BOZU*+*
Ulke il ilge
TURK*+* BILE*** GOLPH*x*
Ulke il ilge
TURK*+* BILE*** MERK**
Ulke il iice
TURK*** BILE*** OSMA¥****
Ulke il ilge
TURK*+* BILE*** PAZA*xx%
Ulke il ilge
TURK*** BILE** SOGU*
Ulke il ilge
TURK*+* BILE*** YEN|#*rkx
Ulke il iice
TURK*** BILE*** INH*
Cografi Sinir Ayrintilari BILECIK iLi

URUNUN TANIMI VE AYIRT EDICi OZELLIKLERI

Bilecik Bali, Turkiye'nin Marmara Bolgesi'nde yer alan Bilecik iline 6zgu karisik gicek balidir. Bolgenin dogal bitki ortlisinden elde edilen Bilecik Bali, geven
(Astragalus), korunga (Onobrychis) ve laden (Cistus) gibi bitkilerden alinan polenlerle Uretilir. Yoresel florasi ve tretim yontemleri, Bilecik Bali?nin tat, aroma ve kivam
ozelliklerini belirler.

Bilecik Bali'nin rengi, arilarin polen topladigi bitkilere bagh olarak agik saridan koyu kehribar tonlarina kadar degisir. Geven ve korunga gibi agik renkli polenler, balin
acik tonlarda olmasini saglarken, laden ve aycicegi gibi koyu renkli polenler balin rengini koyu kehribar tonlarina dénistirir. ilkbahar ve yaz basinda erken ciceklenen
bitkiler balin agik ve parlak bir renkte olmasina katki saglarken, yaz sonu ve sonbaharda ge¢ ¢igeklenen bitkiler balin koyulasmasina yol acar. Bolgenin zengin florasi ve
mevsimsel degisimler, Bilecik Bali?nin renk, tat ve aroma o6zelliklerini etkiler.

Bilecik Ball, hafif ¢icek kokusuna sahiptir. Bu koku, geven, korunga ve laden gibi bélgeye 6zgu bitkilerden alinan polenler ile sekillenir. Dogal aromatik 6zellikleri, Bilecik
Bali?nin koku profilinde belirleyici rol oynar. Temiz ve taze bir his uyandiran bu gigeksi koku, katkisiz ve dogal uretim ydntemlerinin sonucudur.

Bilecik Bali, yogun bir cigeksi aroma ile hafif findiksi ve sarabimsi alt tonlara sahip bir tat profiline sahiptir. Bdlgenin florasina 6zgi otumsu ve hafif baharatimsi lezzetler
de balin tadinda hissedilir. Dengeli bir tat ve aroma yapisina sahip olan Bilecik Bali, ne asiri tatl ne de hafif bir lezzeti vardir. Tatliligi tamamen dogal sekerlerden gelir
ve agizda yapiskan bir his birakmaz.

Bilecik Bali, akiskan bir yapiya sahiptir ve bu kivam ortam sicaklijina bagl olarak degisiklik gosterir. Daha sicak kosullarda kolayca akar, ancak soguk hava
kosullarinda daha yogun ve koyu bir kivam alir. Dogal bir Griin olmasinin gostergesi olarak, zamanla kristallesme gorulebilir. Bu durum, Bilecik Bali?nin kalitesini
olumsuz etkilemez; aksine dogal tretim surecinin bir dogrulamasidir. Balin kivami, yiksek kaliteli karisik gicek ballarina 6zgu hafif yogunlukta ve kremamsi bir yapiya
sahiptir. Bu 6zellik, Bilecik Bali?nin agizda kalici ve hos bir tat birakmasini saglar.

Bilecik ili, Turkiye?nin dért cografi bélgesinin (Marmara, i¢ Anadolu, Ege ve Karadeniz) kesisim noktasinda yer almasiyla kendine 6zgii bir mikroklima iklimine sahiptir.
Bu durum, boélgenin bitki értistini ve cografi yapisini gesitlendiren en 6nemli etmenlerden biridir. Mikroklima kosullari sayesinde Bilecik, hem Akdeniz iklimine 6zgi otsu
ve ¢all turlerine hem de I¢ Anadolu?ya 6zgu kurakgil bitki 6rtisiine ev sahipligi yapar. Ayni zamanda Karadeniz'in nemli kosullarindan etkilenen vadiler ve dere yataklari,
bolgedeki bitki cesitliligini artirir.

Bu cografi ve iklimsel 6zellikler, Bilecik Bali?nin Uretildigi florayr dogrudan etkiler. Geven, korunga, laden ve aycigegi gibi farkli bitki tirleri, bu iklimsel ve cografi gesitlilik
sayesinde ayni anda bolgede yetisir. Mikroklima, bitkilerin daha uzun siire ciceklenmesini ve arilarin farkli dénemlerde cesitli polen kaynaklarina ulagmasini saglar.
Bdylece, Bilecik Bali zengin bir cigek karisimiyla uretilir ve bu ¢esitlilik balin aroma, tat ve renk ézelliklerine yansir.

Bilecik?in cografi yapisi, Bilecik Bali?nin 6zelliklerini belirleyen temel faktdrlerden biridir. Daglik alanlarda yetisen otsu ve cal turleri, vadilerdeki su kaynaklariyla
birleserek arilarin zengin polen kaynaklarina erisimini saglar. Bolgenin toprak yapisi ve irili ufakl akarsular, bitki drtiisiniin saglikl gelisimini destekler ve bu durum
Bilecik Bali?nin aromatik yapisini giglendirir. Cografi ve bitkisel bu uyum, Bilecik Bali?nin farkli donemlerde Uretilen diger ballardan ayrilmasini saglayan temel
unsurlardan biridir.

Bilecik Bali, 2416-24098 mg GAE/100g fenolik madde icerigiyle zengin antioksidan 6zelliklere sahiptir. Bu degerler, balin serbest radikalleri etkisiz hale getirerek
hiicresel oksidatif stresi azaltma kapasitesini gosterir. Bolgedeki genis bitki ortisu, 6zellikle geven, korunga ve laden gibi polifenol bakimindan zengin bitkiler, bu yiiksek
fenolik madde icerigine katki saglar ve balin yogun aromatik yapisini olusturur.



Bilecik Bali?nin prolin dederi 673.93-1087.88 mg/kg arasinda olup ulusal ve uluslararasi standartlarin ¢ok Gzerindedir. Prolin, balin otantik (katkisiz) ve kaliteli oldugunu
kanitlayan 6nemli bir biyokimyasal gostergedir. Bu yiiksek prolin miktari, balin dogalligini ve tretim sirecinin katkisiz oldugunu dogrular.

Bilecik Bali?nin iletkenlik degeri 0.36-0.59 mS/cm araligindadir. Bu degerler, balin dogal yapisini ve katkisiz oldugunu kanitlar. Yiksek mineralli ballara kiyasla, bu
degerler Bilecik Bali?nin hafif ve gigeksi karakterini yansittigini gosterir. Balin pH degeri ise 3.27-3.57 arasinda degismekte olup hafif asidik bir yapiya sahiptir. Hafif
asidik yapi, balin tat profilini dengeler ve mikrobiyal dayaniklihgini artirir.

Bilecik Bali Polen yapisi bakimindan 2 tiptir. Birinci Tip Polen yapisi baskin(dominant) polenler Fabeceae familyasinin polenlerinden olusur. Astragalus subs.
(Fabaceae) (Geven) ve Onobrychis subs. (Fabaceae) (Korunga) polenleri encok % 80 oranindadir. Ikinci Tip polen yapisi baskin (dominant) polen yapisi olmayip
seconder polenler; Boricaceae (Funda)+Asteraceae (Papatyagiller)+ Rosaceae (Gllgiller)familyalarina ait polen sayilarinin toplami en ¢ok % 80 dir.

Tablo 1: Bilecik Bali?nin Ozellikleri

| Analiz | Birim || En Az-Fn Cok |
Prolin | moxe | 673.93-1087.88 |
[Toplam Fenplik Madde lmg GAE/100g|| 2416-24098 |
IDiastaz | % | 0 71-10 86 |
[Nem | % I 15.80-19.50 |
[Ietkentik | mSem | 0.36-0.59 |
5 5] 527357 |
[Serbest Asitlik | mmolks | 30.87-41.24 |
[EME | meke | 2.16-15.53 |
[Protein (A13C) I (-26.82)-(-25.94) |
[Ham Bal (A1:C) I (-27.67)-{-25.94) |
[Balda Protein ve Ham Bal A;3C T (-0.05)-0.88 |
IDelta Ci1z Sekerleri Oram | % I 0.00-0.28 |
|SEKER ICERIGI |
[Eruktoz+Glukoz | gioos | 63.58-76.98 |
[Exuktoz Glukoz L -l 0.96-1.34 |
|Sakkaroz [ =100z | - |
[Maltoz | g0z | - |
| POLEN YAPISI |
[1. TIP BASKIN POLEN (PIRIMER) SAYILI BILECIK BALI |
[Astrazalus subs. (Fabaceae) (Geven) [ % | 35-50 |
[Onobrychis subs. (Fabaceae) (Korunga) I 2540 |
IDiger Eabaceae Tiirleri | % | 5-15 |
Diger Turler | % 10-20

(Cistaceae. Rosaceae Helianthus Asteraceae vb.)

|2. TIP BASKIN OLMAYAN (SEKONDER) POLEN SAYILI BILECIK BALI |
Boricaceae (Funda)+Asteraceae (Papatyagillen)+ o 60-80

Rosaceae (Gillgiller)

[Cistaceae (Ladengiller)Fabaceas (Baklagillen | % | 15-30 |
Hypericaceae (Kantaron), Brassicaceae (Turpgiller)

Apiaceas (Maydanozgiller). Poaceae (Bugdaygiller) % 5-10

ve diger polen kaynaklan

URETIM METODU

Bilecik Bali Uretimi ve Aricilik Faaliyetleri
1. Genel Bilgiler

Bilecik ili, aricilik faaliyetlerinde 6zellikle Bilecik Cigek Bali ile taninmaktadir. Cografi konumu, bitki gesitliligi ve uygun iklim kosullari sayesinde kaliteli gigek bali Gretimi



yapilimaktadir.

Gezginci Aricilik: Aricilar, ari kovanlarini boélgedeki agag ve bitki cesitliliginin yogun oldugu alanlara tasiyarak ciceklenme dénemlerinden maksimum faydayi elde eder.
Yaz aylarinda ormanlarin bulundugu alanlarda cigek bali Gretimi yogunlasir.

Sabit Aricilik: Daha kiigilk isletmeler tarafindan yapilan bu yéntemde, arilar sabit kovanlarda tutulur ve dogal gigeklenme déngusu izlenir.
2. Yil iginde Kovandaki Arilara Yapilacak islemler

Bilecik Cicek Bal uretiminde yil boyunca arilarin saghgini korumak ve bal verimini arttirmak icin asagidaki islemler gergeklestirilir:
Erken ilkbahar (Mart-Nisan):

? Kovanlarin kis sartlarindan gikarilmasi ve ilk kontrollerin yapiimasi.

? Kovan icindeki 6lmus arilar ve zararli atiklar temizlenir.

? Ana arinin aktif olup olmadigi kontrol edilir. Gerekirse ana ari degistirilir.

? Arilara erken ilkbaharda ek yem verilerek koloni giictlendirilir.

Geg ilkbahar (Mayis):

? Koloni gdzlemine devam edilir ve arilarin gigeklenme alanlarina tasinmasi planlanir.

? Kulugkaliklar kontrol edilir ve arlarin saghkl bir sekilde yumurtlama yaptigindan emin olunur.

Yaz Aylari (Haziran-Temmuz):

? Arilar yogun giceklenme alanlarina tasinir.

? Kovanlarin havalandirmasi ve rutubet kontrolu yapilir.

? Bal cergeveleri doldukga hasat edilir. Gerekirse yeni balliklar eklenir.

Sonbahar (Eylul-Ekim):

? Bal hasadi tamamlanir ve peteklerde kalan bal temizlenir.

? Arilarin kisa hazirlanmasi icin kolonilere ek yem verilerek beslenir.

? Zararlilarla miucadele igin kovanlar ilaglanir.

Kis (Kasim-Subat):

? Arilarin kis sartlarinda korunmasi igin kovanlar uygun sekilde kapatilir ve riizgari engelleyecek alanlara yerlestirilir.
? Kovanlarin igindeki nem ve soguk kontrol edilir. Gerekirse kovanlar izolasyon malzemeleriyle desteklenir.

3. Kovan Tipleri ve Ozellikleri

Kovan Tipleri:

? Langstroth Tipi Kovanlar: Bilecik bolgesinde yaygin olarak kullanilan kovan tipi olup, arilarin dogal yasam alanlarina uygun bir yapi sunar. Bu kovan tipi kolay
tasinabilir, moduler yapisi sayesinde bal hasadi ve kovan bakimi igin pratiktir.

? Dede Kovani: Geleneksel olarak bélgede kullanilan, ancak modern kovanlara gére daha az verim saglayan, genellikle sabit aricilikta tercih edilen kovan tipidir.
Kovan Ozellikleri:

1. Dip Tahtast:

o Tek parcadan olusmali veya birlestirme yerlerinde bosluk kalmamalidir.

o Dip tahtasi, zararl organizmalarin barinmasini 6nlemek igin diizenli olarak temizlenir ve kontrol edilir.

2. Kulugkalk:

o Arilarin ana yasam alanidir ve ana ari genellikle burada yumurtlama yapar.

o Kulugkalik bolgesi rutubete dayanikli ve izolasyonu iyi saglanmis olmalidir.

3. Ballik:

o Arilarin bal depoladigi alan olup, kolayca cikarilabilir moduler seklindedir.

o Balin temiz ve hijyenik bir ortamda muhafaza edilmesini saglar.

4. Kapak ve Havalandirma Delikleri:

o Kapak kisminin riizgara dayanikli olmasi ve havalandirma deliklerinin yazin yeterli hava akisini saglamasi gerekir.
o Kis aylarinda sogugu engellemek igin delikler uygun malzemelerle kapatilabilir.

5. Malzeme:

o Kovanlar genellikle gam agacindan yapilir ve nem dengesini korur.

Kovan Bakiminda Kullanilan Malzemeler:

? Sir Taragi ve Sir Bigadi: Peteklerdeki fazla sirlarin alinmasi igin.

? Santrifilj Bal Sizme Makinesi: Balin petekten ayrilmasinda kullanilir.

? Dinlendirme Tanklari: Balin berraklagsmasi igin.

? izolasyon Malzemeleri: Kovanlarin sojuk havalarda korunmasi igin kullanihr.
? Boya ve Firca: Kovanlarin dis yiizeylerinin bakiminda kullanilir.

? Bal Tartisi ve Kaplama Malzemeleri: Balin tartilmasi ve saklanmasi igin.

4. Hasat Zamani

? Bilecik Cigek Bali?nin hasat donemi genellikle Agustos ve Eylul aylari arasinda gerceklestirilir.



Hasat Asamalari:

1. SirAlma:

o Peteklerdeki sir tabakasi sir taragi veya bicakla dikkatlice alinir.

2. Bal Stizme:

o Petekler santrifillj bal sizme makinesine yerlestirilerek bal ayrilir.

3. Dinlendirme:

0 Suzilen bal, dinlendirme tanklarinda bekletilerek yabanci maddelerden ayrihr.

o Dinlendirme sirecinde balin icindeki hava kabarciklari ve mum kirintilari ylizeye cikar. Bu kisimlar temizlenir ve bal berraklasir.
4. Dolum ve Ambalajlama:

o Berraklasan bal, hijyenik dolum makinelerinde istenilen gramajlarda kavanozlara doldurulur.

o Ambalajlanan bal, giinin taze sartlarina uygun sekilde paketlenir ve etiketlenir.

o0 Ambalajlarda muhafaza sartlari ve son kullanma tarihi mutlaka belirtilir. Cicek bali genellikle uygun saklama kosullarinda 2 yila kadar tazeligini korur.
-Muhafaza Kosullari:

? Balin saklanmasi igin serin, kuru ve direkt glines i1s1§indan uzak bir ortam tercih edilmelidir.

? Bal, 5-20°C arasinda muhafaza edildiginde uzun sire kalitesini korur. Yuksek sicakliklar, balin besin degerlerini azaltabilir.

COGRAFI iSARETIN TURU MAHREC iSARETI iSE COGRAFi SINIR iCERISINDE GERGEKLESMESi GEREKEN URETIM, iSLEME VE DIGER iSLEMLER

URETIMIN TUMASAMALARI BiLECIKILINDEGERGEKLESMELIDIR.

DENETLEME

Denetimler; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odast, Bilecik il Tarim ve Orman Mudiirliigu ve Bilecik An Yetistiricileri Birligi
(BAYBIR)katihmiyla en az 3 kisiden olusan bir denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim Sdiresi ve Sartlari:

? Denetim yilda en az bir kez yapilr.

? Sikayet lzerine veya gerekli gorilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

? Yapilan denetimler, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu uyarinca raporlanir ve her yil diizenli olarak Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tirk Patent ve Marka
Kurumuna sunulur.

Denetimde Aranilacak Kriterler: Denetim merci tarafindan, denetimlerde asagidaki kriterlere uygunluk aranir:

1. Bilecik Bali'nin fiziksel, kimyasal ve organoleptik 6zelliklerinin uygunlugu:

2. Uretim metodunun uygunlugu:

3. Bilecik Bali ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu:

4. Cografi Bélge Uygunlugu

Denetim Sireci: Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa yazil olarak bildirilir. Denetim
merci, kamu veya 6zel kuruluslardan, uzman kisilerden ya da tiizel kisilerden hizmet alabilir veya is birligi yapabilir. Tescil ettiren kurum olan Bilecik Ticaret ve Sanayi
Odasi, tescil haklarinin korunmasi ve hukuki streglerin yardtilmesi sorumlulugunu tstlenir. Her denetim raporu diizenli olarak kayda alinir ve Turk Patent ve Marka
Kurumuna génderilir. Denetim raporlari, balin cografi isaret standartlarina uygunlugunu belgelemek igin kullanilir.

BASVURU SAHIPLERI

Basvuru Yapan TC Kimlik/Vergi No Adi Soyadi/Unvani Uyruk
Kamu Kurum ve Kuruluslari / Kamu 844Qrrrrrx BILE*** TICA*** VE SANA** ODAS* TURK***
Kurumu Niteligindeki Meslek Kurulusu
E-Posta Telefon Sahip Tiirii
seda B4 Gk Tizel

FATURA DUZENLENECEK BASVURU SAHIBI

Tc Kimlik/Vergi No L0 kil Ad Soyad/Unvan BILE*** TICA*** VE SANA** ODAS*

DEKONT BILGILERI

Dekont Numarasi 46434209926-3296865
UCRET BILGILERI
Hizmet Miktar B.Fiyat Tutar
Cografi isaret Bagvuru Ucreti 1 £320,00 £320,00

GENEL TOPLAM +320,00

2024.3913944 17-12-2024

E * Bu evrak Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan olusturulmustur.

** Bu talep, Sinai Miilkiyet Kanununun Uygulanmasina Dair Y6netmeligin 131’inci maddesinin dérdiincii fikras1 kapsaminda, SEDA YALC****** tarafindan
yapilan e-Devlet girisine istinaden kimlik dogrulamasi yapilarak alinmistir.

*** Bagvurunuzla ilgili tebligatlar 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 160°1nc1 maddesi uyarinca elektronik ortamda yapilacak olup, ayrica fiziki tebligat
yapilmayacaktir. Hak kayb1 yasamamamiz icin EPATS uygulamasinda yer alan Elektronik Tebligat Sistemine (ETEBS) belirli araliklarla giris yapiniz.

kodu okutarak kontrol edebilirsiniz.

*#+% Evrakin dogrulugunu https://epats.turkpatent.gov.tr/run/TP/DOGRULA/goruntule?ID=28956916032644DFE0635A01A8C099FB adresinden veya QR



