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URUNUN TANIMI VE AYIRT EDICi OZELLIKLERI

Osmaneli Ayvasi, bilimsel adiyla Cydonia oblonga Miller, Tirkiye'nin Marmara Bélgesi'nde yer alan Bilecik ilinin Osmaneli ilgesine 6zgi bir ayva ¢esididir. Bélgenin
organik madde bakimindan zengin altivyal topraklari ve ihman iklim 6zellikleri, Osmaneli Ayvasi'nin genetik potansiyelini tam anlamiyla ortaya ¢ikarir. Bu dogal
avantajlar, meyvenin sert dokusunu, dayanikliigini ve uzun raf émriinii destekler. Osmaneli Ayvasi, hem ¢ig tiiketim hem de islenmis urtinlerde kullaniimaya uygun
olup, geleneksel uretim yontemleri ve yliksek kalite standartlariyla dikkat ¢ceken bir tarimsal Urindr.

Evliya Celebi'nin Seyahatnamesi?nde gegen, "Birer buguk okka gelir sulu ayvasi olur ki yeryiiziinde benzeri yoktur. Ayva tatlisi, ayva regeli dahi diinyanin évgusuni
kazanmistir." ifadeleriyle 6vdugu ayva, Osmaneli Ayvasi'dir. Bu ifadeler, Osmaneli'nin (o donemdeki adiyla Lefke'nin) verimli topraklarinda yetisen ve kendine has tat,
aroma ve dayanikhlk 6zellikleriyle 6ne ¢ikan ayvasini tanimlamaktadir.

Cydonia oblonga Miller, halk arasinda "Seker Gevrek Ayvasi" olarak bilinen, tatli ve aromatik 6zellikleriyle éne ¢ikan bir ayva turtdir. Dengeli bir tatlilik ve hafif eksilik
sunan bu ayva, %11-13 Brix seker oraniyla oldukca lezzetlidir. Meyve eti sert ve dayanikli olup, ¢ig tuketimde gevrekligiyle dikkat ¢ceker. Oval bir forma sahip olan
meyve, tepe kismi hafif disa ¢ikik, gz kismi ise hafif girintilidir. Olgunlastiginda altin sarisi bir renge ulasir ve parlak kabuguyla estetik bir gériinime sahiptir.

Seker Gevrek Ayvasi, ¢ig tuketimden recel, marmelat ve tatli yapimina kadar genis bir kullanim alanina sahiptir. Sert yapisi, tasima ve depolama sirasinda meyvenin
deformasyona karsi dayaniklihgini artirir. Osmaneli Ayvasi tatli, hafif eksi, hafif buruk ve agizda kepek birakmayan ozelliktedir.

Osmaneli bdlgesinde gece ile glindliz arasindaki sicaklik farkinin yiksek olmasi, Osmaneli Ayvasi'nin sert dokulu ve aromatik bir yapiya sahip olmasini saglar. Bu
sicaklik farki, meyvenin seker oranini artirarak olgunlasma siirecinde 6nemli bir rol oynar. Diger ayva tirleri genellikle disuk sicaklik farkina sahip bolgelerde
yetistirildigi icin aromatik yogunluklari Osmaneli Ayvasi kadar belirgin degildir.

Osmaneli Ayvasi, bolgenin sicak yaz aylarinda goérulen kuraklik stresine karsi dayanikhdir. Kuraklikla miicadeleye uygun genetik 6zellikler tagiyan bu tir, su ydnetimi ve
nem kontroliine uyum saglar. Nemli bolgelerde yetistirilen ayva tirleri daha az dayanikl oldugu icin Osmaneli Ayvasi, kurak kosullarda da yiksek verim ve kalite
saglayabilen ender tirlerden biridir.

Osmaneli Ayvasinin Fenolojik Ozellikleri:

Yapraklanma Zamani: Osmaneli Ayvasi agaglarinin yapraklanma zamani genellikle Mart sonu ile Nisan bag! arasindadir. Bu dénem, ilkbahar sicakliklarinin 10-12°C?ye
ulastigi zamana denk gelir. Yapraklanma stureci, agaglarin bilyime dongusiiniin baslangicini isaret eder ve meyve olusumu igin kritik bir asamadir. Iklim kosullarina
bagli olarak bu sure hafif degisiklik gésterebilir. Yapraklanma dénemindeki uygun hava kosullari, agaglarin saglikli gelisimi ve giceklenme igin dnemlidir.

Ciceklenme Dénemi: Osmaneli Ayvasi agaglarinin giceklenme dénemi, genellikle Nisan ayinin 2. ve 3. haftalari arasinda gerceklesir. Cigek agimi, iklim kosullarina bagl
olarak 10-15 guin arasinda strer. Bu donemde ¢iceklenme yogunlugu, meyve tutumu ve kaliteyi dogrudan etkiler. Ayva agaclarinda tozlasma, bocekler (6zellikle arilar)
tarafindan gerceklestirilirken, rizgar tozlasmayi destekleyici bir rol oynar. Bu sureg, hem Griin miktarini hem de meyve kalitesini artirmada kritik 5neme sahiptir.
Tozlagma Siresi: Osmaneli Ayvasi agagclarinda tozlasma stresi, ¢iceklenme doneminin hemen ardindan baslar ve genellikle 7-10 giin boyunca devam eder. Bu siire,
meyve tutumu igin kritik bir asamadir. Bécekler, 6zellikle arilar, tozlasmada ana roll Ustlenirken, riizgar da tozlagsma siirecine destek olur. Tozlasmanin etkili bir sekilde
gerceklesmesi, hem riin verimini hem de meyve kalitesini dogrudan artirir. Bu siiregte uygun hava kosullari, tozlasma basarisini olumlu yonde etkiler.

Meyve Baglama Zamani: Osmaneli Ayvasi agaclarinda meyve baglama zamani genellikle Mayis ayinin ilk haftasinda gerceklesir. Meyve baglama, tam ciceklenmeden
yaklasik 4-5 hafta sonra baslar. Mayis ayinin sonuna dogru, meyve uzerinde kalan ta¢ yapraklar dokulir ve meyve gelisimi belirginlesir. Bu suire¢, meyve tutumu ve
buyume evresinin baslangici i¢in énemli bir doniim noktasidir. Uygun iklim kosullari ve bakim uygulamalari, bu agsamada meyve tutumunu olumlu yénde etkiler.

Meyve Olgunlasma Ddnemi: Osmaneli Ayvasi, genellikle Ekim ayi ortasindan Kasim ayi basina kadar olan dénemde olgunlasir. Bu siirecte, gece ile gindiiz arasindaki
sicaklik farki meyvenin aromatik ézelliklerini ve sertligini artirarak triin kalitesini yukseltir. Olgunlasma dénemi, meyvenin altin sarisi rengini almasi, karakteristik
aromasini yaymasi ve tam buyuklugine ulasmasiyla belirginlesir. Uygun bakim ve iklim kosullari, bu donemde yiiksek kaliteli ve lezzetli ayvalarin elde edilmesine katki
saglar.

Yaprak Dokum Zamani: Osmaneli Ayvasi agaglarinin yaprak dokim zamani, genellikle Aralik ayinin 1. ve 2. haftalarinda gerceklesir. Bu dénemde, disik sicakliklar ve
azalan gun 1181, yaprak dokimuanu hizlandirnir. Yapraklarin dékilmesi, agaclarin dinlenme dénemine girmesi icin dogal bir strectir ve kis hazirliginin bir pargasidir. Bu
evre, ayva agaglarinin sonraki bilyime dénemine saglikli bir baslangi¢ yapmasi igin énemlidir.

Dormansi Suresi: Osmaneli Ayvasi agagclarinda dormansi stresi, genellikle Kasim sonundan Subat sonuna kadar olan dénemi kapsar. Bu siire boyunca soguk hava
kosullari, meyve tomurcuklarinin dinlenmesini saglar ve agaclarin saglkli bir sekilde bir sonraki bllyiime sezonuna hazirlanmasina yardimci olur. Dormansi, ayva
agaclarinin dogal buyiime déngusinin bir parcasidir ve bu siiregte agaclar, enerji depolayarak ciceklenme ve meyve verme igin gerekli glicu toplar. Soguklama
ihtiyacinin kargilanmasi, tomurcuklarin uyanigi ve meyve verimi icin kritik 6neme sahiptir.

Agag Ozellikleri

Buylume Habitusu: Osmaneli Ayvasi agaclari dik ve yayvan tag yapisina sahiptir. Bu 6zellik, agaclarin saglikli bir sekilde buytimesini ve meyve verimini destekler.
Agaclar, uygun bakim kosullarinda 3-4 metre yiikseklige kadar biyuyebilir.

Kok Sistemi: Ayva agaglarinin giiclii ve derin bir kok yapisi vardir. Ancak, ylzlek kokler de yaygindir. Bu kok sistemi, Osmaneli'nin allivyal topraklarina uyum saglamis
olup, hem besin hem de su alimini etkin bir sekilde gerceklestirir.

Dallarin Yapisi: Dallar giigli ve dayanikhidir. Bu yapi, meyve yliki altinda kirllmalara kargi direnci artirir ve uzun sureli verimliligi destekler.

Surgun Rengi: llkbahar déneminde sirginler agik yesil renkte goriliir. Yaz sonuna dogru bu renk kahverengiye donlsir ve aga¢ olgunlastikca karakteristik bir gérinim
kazanir.

Yaprak Sekli: Ayva agaclarinin yapraklari uzun eliptik sekle sahiptir ve parlak koyu yesil bir renktedir. Bu 6zellik, agacin hem estetik hem de saglikli oldugunu gosterir.
Cicek Yapisi: Ayva cicekleri, bes ta¢ yaprakli, beyaz ve hafif pembe tonlara sahip estetik bir gériinime sahiptir. Agag, yogun bir ciceklenme kapasitesine sahiptir ve bu
durum meyve verimini olumlu yénde etkiler.

Cicek Tozlagsmasi: Osmaneli Ayvasi agaglarinda kendi kendine tozlasma orani yiiksektir, bu da meyve verimi icin délleyici bir ture ihtiya¢ duyulmamasini saglar. Bu
ozellik, ayva uretiminde kolaylik ve yiiksek verimlilik sunar.

Pomolojik Ozellikler
Meyve Sekli: Osmaneli Ayvasi, hafif oval bir forma sahiptir. Tepe kismi hafif disa ¢ikik, g6z kismi ise hafif girintilidir. Bu sekil, ayvanin karakteristik gérinimand olusturur.
Meyve Agirligi: Meyveler genellikle 250-450 gram arasinda agirliga sahiptir. Ideal biyuklikte ve simetrik bir yapiya sahip olan meyveler, hem gorsel hem de kalite



agisindan tercih edilir.

Kabuk Rengi: Olgunlasmamis meyveler agik yesil renkte iken, tam olgunlasma déneminde parlak sariya dénusur. Bu renk gegisi, meyvenin olgunluk seviyesinin énemli
bir gdstergesidir.

Kabuk Yapisi: Kabuk ince, plruzsiz ve parlaktir. Bu ézellik, meyvenin estetik gérinimini artirirken depolama ve tasima sirasinda da avantaj saglar.

Meyve Eti Rengi: Meyve eti beyazimsi krem rengindedir. Olgunlastikga homojen bir renge ulasir, bu da meyvenin gekici gérintimunu pekistirir.

Cekirdek Sayisi: Ortalama olarak bir meyvede 8-15 cekirdek bulunur. Cekirdekler diizgiin yiizeyli ve koyu kahverengi renklidir.

Meyve Aromasi: Osmaneli Ayvasi, hafif tatl ve yogun aromatik bir kokuya sahiptir. Bélgeye 6zgu aromatik bilesikler icerir. Cignendiginde tat hafif buruk bir karakter
sergiler.

Tat Profili: Meyve, dengeli bir tatlilik ve hafif eksilik icerir. Seker orani %11-13 Brix arasinda degisir. Limonun keskinligi olmadan naremciyemsi bir tat ile sert ve lifli bir
doku sunar.

Sertlik: Meyve eti sert ve dayaniklidir. Bu 6zellik, tasima ve depolama sirasinda deformasyona karsi direng saglar. Geyve Ayvasi ile kiyaslandiginda oblong sekli ve sert
yapisiyla 6n plana ¢ikar.

Suda Cozinir Kuru Madde (Brix): Meyvenin tatlilik derecesini ve olgunlugunu belirleyen Brix orani %11-13 arasinda degisir.

pH Degeri: Meyvenin pH degeri 3.8-4.5 arasinda olup, dusiik asit orani sayesinde tatli ve hos bir lezzet sunar.

Lif Orani: Meyve, %2.5-3.5 lif oraniyla sindirimi kolaylastirir ve saglik acisindan degerli bir yapiya sahiptir.

Dayaniklilik: Osmaneli Ayvasi, hasattan sonra uygun depolama kosullarinda 4-6 ay sureyle tazeligini koruyabilir. Mart sonuna kadar tat ve sertlik kaybi minimal
dizeydedir. Bu dayanikhlik, meyvenin pazarlama avantajini artirir.

Tablol: Osmaneli Ayvasinin Meyve ve Meyve Kabuklarinin Mineral Bilegimi
Ayva Meyvesi

N % 0.39-0.50

P % 0.06-0.10

K % 0.69-0.89

Ca % 0.05-0.09

Mg % 0.05-0.07

Fe mg kg?! 15.56-33.63
Cu mg kg?! 4.53-7.46
Mn mg kg?t 0.75-1.30
Zn mg kg?* 6.30-11.11
Ayva Kabuklari

N % 0.39-0.43

P % 0.06-0.08

K % 0.39-0.55

Ca % 0.07-0.13

Mg % 0.06-0.11

Fe mg kg?! 20.36-49.98
Cu mg kg?* 2.69-13.87
Mn mg kg?t 1.17-2.37
Zn mg kg?t 6.74-14.34

Tablo 2: Osmaneli Ayvasinin Yetistirildigi Toprak Ozellikleri
Ozellik (0-30 cm veya esdeger)

(Min-Max) (0-60 cm veya esdeger)

(Min-Max)

Kil (%) 21.00-59.00 19.00-59.00

Silt (%) 33.00-49.00 33.00-49.00

Kum (%) 7.00-30.00 5.00-32.00

pH 7.98-8.32 8.06-8.32

EC (uS cm??) 301.00-633.00 423.00-610.00

Kire¢ (%) 13.01-27.06 14.66-27.47

Organik Madde (%) 0.70-2.90 0.70-1.47

Toplam N (%) 0.12-0.21 0.05-0.11

P (mg kg??) 4.00-40.00 0.00-13.00

K (mg kg??) 385.00-750.00 262.00-630.00

Ca (mg kg??) 9259.00-10486.00 9696.00-10488.00
Mg (mg kg??) 534.00-801.00 487.00-837.00

Fe (mg kg?!) 2.23-14.69 2.09-6.19

Cu (mg kg??) 6.74-18.78 1.51-3.93

Mn (mg kg??) 4.35-9.64 3.35-6.56

Zn (mg kg??) 0.54-1.82 0.14-0.57

URETIM METODU

Osmaneli Ayvasi Uretim Siiregleri

1. Bahge Secimi ve Hazirlik

Toprak Ozellikleri

Organik Madde Igerigi: Osmaneli ayva yetistiriciligi i¢in organik madde agisindan zengin topraklar tercih edilir. Bu, ayva agaglarinin saglkl buyumesini ve meyve
kalitesinin artmasini saglar.

pH Seviyesi: Hafif alkali (pH 6.5-7.5) topraklar idealdir. Bu pH aralig, bitki besin elementlerinin ¢6zUnurliguni ve ayvanin optimum gelisimini destekler.

Toprak Turt: Osmaneli?nin allivyal topraklari, ayva yetistiriciligi icin en uygun toprak cesitlerindendir. Altivyal topraklar, yiksek su tutma kapasitesi ve besin zenginligi ile
bilinir ve ayva agaglarinin verimli bllyiimesine olanak tanir.

Drenaj: Topragin iyi drene olmasi, fazla suyun kok glrimesine neden olmasini 6nler. Bu nedenle dikim yapilacak alanlarda drenaj kontrolti 6nemlidir.

Iklim Ozellikleri

Sicaklik ve Nem: Iiman iklim kusaginda bulunan Osmaneli?nde, karasal ve Akdeniz ikliminin birlesiminden kaynaklanan gece-giindiiz sicaklik farki ayvanin aromasi ve
sertligini artirir.

Gece-Giinduz Sicaklik Farki: Bu fark, meyvenin seker oranini ve aromatik 6zelliklerini olumlu yénde etkiler.

Yaz Aylari: Yazlarin sicak gegmesi, ayva meyvesinin olgunlasmasini hizlandirir.

Kis Aylari: Kisin ihman olmasi, agaglarin don hasarina karsi korunmasini saglar.

Rizgar: Hafif esintiler, hastalik riskini azaltmak ve polinasyonu tesvik etmek igin faydalidir.

Bahce Diizeni

Dikim Mesafesi: Agaglar arasinda genellikle 5-6 metre mesafe birakilir. Bu mesafe: Agagclarin yeterli miktarda giines 1s1g1 almasini saglar, bu da fotosentezi ve meyve
olgunlasmasini artirir. Hava akisi saglanarak hastalik ve zararllarin yayllmasi 6nlenir.

Dikim Sikligi: Dikim sikli§i, meyve verimini optimize etmek icin belirlenir. Daha yogun dikimler, meyve verimini dusurebilir ve hastalik riskini artirabilir.

Topografya: Bahge diizeni, arazinin egimine uygun sekilde yapilir. Hafif egimli alanlarda dikim yapilmasi, drenaji iyilestirir ve su birikimini dnler. Yogun riizgarlardan
korunmak i¢in bahge sinirlarina riizgar kiran bitkiler dikilebilir.

2. Fidan Dikimi

Fidan Temini: Yerel Cesitlerden Sertifikali Fidanlar: Dikim icin yerel ¢esitlerden elde edilmis sertifikall fidanlar tercih edilir. Bu fidanlar, yerel iklime ve toprak kosullarina
adapte olmus yuksek kaliteli turlerdir.

Fidan Uretim Yontemi: Eski sistemde kullanilan sirgiinlerden elde edilen fidanlar, giinimiizde daha yaygin olarak asil fidanlar seklinde temin edilmektedir. Asili
Fidanlar: Quince Anag A-B (izerine yapilan asilarla elde edilen fidanlar, hastaliklara karsi daha dayanikl ve verim agisindan daha avantajlidir.

Dikim Zamani: Sonbahar Donemi: Dikim genellikle Kasim-Aralik aylarinda, sonbahar déneminde gergeklestirilir. Bu dénem, fidanlarin uyku déneminde oldugu icin kdk
adaptasyonu agisindan en uygun zamandir.

Hazirlik Sureci: Fidanlar dikilmeden dnce kék budamasi yapihr. Bu islem, kdklerin zarar gérmus kisimlarini temizler ve yeni kok gelisimini tesvik eder.



Koklerin Nemli Ortamda Bekletilmesi: Kdklerin su tutma kapasitesini artirmak igin dikim dncesinde nemli bir ortamda bekletilir. Bu, fidanlarin topraga daha iyi adapte
olmasini saglar.

3-Bakim ve Gelisim Sdreci

Ayva yetistiriciliginde bakim ve gelisim stiregleri, agaclarin saglikli buytimesini ve yiiksek kaliteli Griin elde edilmesini saglamak icin titizlikle planlanir.

Budama: llkbahar déneminde agaglarin diizgiin bir sekil almasi i¢in sekil budamasi yapilir. Yaz aylarinda, Griiniin kalitesini artirmak amaciyla sirgiin budamasi
uygulanir. Sonbahar ve kis donemlerinde ise yash ve hastalikh dallar temizlenerek agacin genclesmesi saglanir. Bu islemler, ajaglarin hava sirkilasyonunu artirir ve
hastalik riskini azaltir.

Gubreleme: Ayva agagclarinin ihtiyag duydugu besinler, organik gibreler (6zellikle hayvan giibresi) ve fosfor/potasyum agirlikli mineral giibrelerle saglanir. Gubreleme
islemleri genellikle Kasim-Mart aylar arasinda gergeklestirilir. Bu uygulama, topragin besin degerlerini artirir ve agaglarin bilylime sezonuna guiglil bir baslangic
yapmasini destekler.

Sulama: Damlama sulama sistemi, ayva agaglarinin diizenli su ihtiyacini kargilamak igin en etkili yontemdir. Ozellikle meyve olgunlasma déneminde (Haziran-Eylul
aylari), sulama sikligi artirilarak meyve bulyuimesi ve kalitesi desteklenir. Damlama sulama sistemi genellikle 10 haftada bir uygulanarak suyun etkin kullanimi saglanir.
Hastalik ve Zararl Micadelesi: Entegre miicadele ydontemleriyle (biyolojik ve kimyasal miicadele) agagclar diizenli olarak korunur. Ates yanikligi, gdztasi ve karaleke gibi
hastaliklara kars! periyodik kontroller yapilir. Ates yanikligi gorulen sirgiinler kesilip dallar temizlenir ve ardindan hidrojen peroksit ile dezenfekte edilir. Bu yéntemler,
hastaliklarin yayilmasini énler ve saglikl bir trtin elde edilmesine katki saglar.

4. Ciceklenme ve Tozlasma

Ciceklenme Zamani: Osmaneli Ayvasi agaclari genellikle Nisan ayinda ¢icek agar. Bu donem, ayva agagclarinin bllyiime dongusti igin kritik bir stirectir. Cigceklerin agma
zamani, hem mevsimsel kosullara hem de yerel iklim 6zelliklerine bagh olarak hafif degisiklik gdsterebilir.

Tozlagsma: Ayva agagclarinda tozlasma, genellikle bocekler (6zellikle arilar) ve rizgar araciligiyla saglanir. Osmaneli Ayvasi kendi kendini délleyebilen bir tirdir, bu da
meyve veriminin yiksek olmasini saglar. Ancak, bocek tozlasmasi verimi ve meyve kalitesini artirmada énemli bir rol oynar. Arilarin aktif oldugu bolgelerde ve
dénemlerde tozlasma daha verimli gerceklesir. Rizgarla tozlasma da bu sireci destekler ve meyve tutumunu artirir.

5. Meyve Gelisimi

Meyve Seyreltme: Meyvelerin iri ve kaliteli olmasini saglamak icin ajaclardaki asiri meyve yiiki, seyreltme islemi ile azaltilir. Bu islem, genellikle Haziran dokiimiinden
sonra gergeklestirilir. Ayva agaclari, Mayis dokiimi sirasinda kendi kendine doéllenmeyen meyveleri atar ve bu siire¢ Haziran ortasina kadar devam eder. Seyreltme
islemi, ciceklenmeden sonraki 4-6 hafta icinde elle yapilir. Bu siregte, aja¢ Uzerinde kalan fazla meyveler, sik olan bolgelerde azaltilir. Agustos Ayi Teklemesi: Agustos
ayinda ikinci bir seyreltme islemi gerceklestirilir. Bu islem sirasinda, gelisemeyen ve gunesten zarar géren meyveler temizlenir. Bdylece kalan meyvelerin daha iyi
blyumesi saglanir.

Meyve Bakimi: Ayva meyvelerinin agirhgini tasiyabilmek icin dallarin kirlimasini énlemek amaciyla dallarin altina destekler yerlestirilir. Bu destekler, meyve gelisim
surecinde dallarin zarar gérmesini engeller ve meyve kalitesini korur.

6. Hasat: Osmaneli Ayvasi, genellikle Eylil sonu ile Ekim ortasi arasinda hasat edilir. Bu dénem, meyvenin olgunlasma siirecini tamamladigi ve en iyi kaliteye ulastig
zaman araligidir. Hasat sirasinda, meyvenin sap kismi koparilmadan, daliyla birlikte toplanmasi buiyiik 6nem tasir. Bu, meyvenin daha uzun sire taze kalmasini saglar.
Hasat Sekli: Meyveler elle toplanir ve dikkatlice kasalara yerlestirilir. Hasat sirasinda meyveye zarar veriimemesi i¢in 6zen gdsterilir. Hasat islemi sirasinda kullanilan
kasalar, meyvelerin ezilmesini veya ¢izilmesini énleyecek sekilde yumusak bir ylizeye sahip olmalidir.

Hasat Kriterleri: Osmaneli Ayvasi'nin hasat edilme zamani, meyvenin bazi 6zelliklerine bakilarak belirlenir:

? Meyvenin altin sarisi bir renge ulasmasi, olgunlastiginin bir gostergesidir.

? Karakteristik aromatik kokusunu yaymasi, meyvenin tam olgunluga eristigini gosterir.

? Ayvanin yuzeyindeki ince tlylerin (ayva kepegi) dokilmesi, hasat olgunluguna ulastiginin bir baska isaretidir.

7. Depolama ve Paketleme: Osmaneli Ayvalari, hasattan sonra uzun sire tazeligini koruyabilmesi i¢in kontrollii atmosfer depolarinda saklanir. Depolama sirasinda 0-
4°C sicaklik ve %85-90 nem orani saglanarak meyvelerin bozulmasi énlenir ve raf 6mri uzatilir. Depolama surecinde diizenli kontroller yapilir, ¢liriiyen veya bozulmaya
baslayan meyveler diger Urunlere zarar vermemesi igin ayrilir. Paketleme islemi ise yerel kooperatifler veya uretici birlikleri tarafindan hijyenik kosullarda gerceklestirilir.
Bu slrecte, ayvalar plastik kasalara veya viol ambalajlarina iki sira halinde yerlestirilir ve her sira arasina kirpinti kagit konularak meyvelerin zarar gérmesi engellenir.
Paketleme sirasinda cografi isaret logosu ve Uretim yili etiketi eklenerek Griiniin mensei ve kalitesi garanti altina alinir. Bu islemler, ayvalarin saglkl ve givenilir bir
sekilde tuketiciye ulasmasini saglar.

8. Tasima ve Pazarlama

Osmaneli Ayvalarinin tasima ve pazarlama sirecleri, meyvelerin kalitesini koruyarak guvenilir bir sekilde tiiketiciye ulagsmasini saglar. Tagima surecinde, meyveler zarar
gormemesi igin yastikli kasalarda tasinir. Soguk zincir sistemi kullanilarak uygun sicaklik kosullari saglanir ve meyvelerin tazeligi korunur. Bu yontem, 6zellikle uzun
mesafeli tagimalarda trun kalitesinin bozulmasini 6nler.

Pazarlama asamasinda, Osmaneli Ayvasi yerel pazarlar, ulusal market zincirleri ve ihracatci firmalar aracihigiyla tiiketicilere ulastirilir. Cografi isaret logosu tasiyan
urtinler, Osmaneli Ayvasi'nin taninirh@ini artirir ve tiiketici glivenini saglar. Bu sireg, hem yerel hem de uluslararasi pazarlarda Osmaneli Ayvasi'nin rekabet giicinu
artirir.

DENETLEME

Denetimler; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasl, Bursa Eskisehir Bilecik Kalkinma Ajansi (BEBKA) ile Bilecik il Tarim
ve Orman Mudurluagu katihmiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu
uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Turk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Osmaneli Ayvasinin tretim metodunun uygunlugu,

- Osmaneli Ayvasinin tretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu

-Osmaneli Ayvasinin ibaresi ve mense isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan
veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya tuzel kisilerden denetimin gergeklestiriimesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stirecleri ydrutdr.

BASVURU SAHIPLERI

Basvuru Yapan TC Kimlik/Vergi No Adi Soyadi/lUnvani Uyruk
Kamu Kurum ve Kuruluslar / Kamu 8440 rrrxx BILE*** TICA*** VE SANA** ODAS* TURK***
Kurumu Niteligindeki Meslek Kurulusu
E-Posta Telefon Sabhip Tiiri
seda 546 2% ¥k Tuzel

FATURA DUZENLENECEK BASVURU SAHIBI

Tc Kimlik/Vergi No 844 Q¥ Hrrkk Ad Soyad/Unvan BILE*** TICA*** VE SANA** ODAS*

DEKONT BILGILERI

Dekont Numarasi 46501141441-3310357



UCRET BILGILERI

Hizmet Miktar B.Fiyat Tutar

Cografi isaret Bagvuru Ucreti 1 320,00 320,00
GENEL TOPLAM £320,00

2024.3930157 23-12-2024

* Bu evrak Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan olusturulmustur.

** Bu talep, Sinai Miilkiyet Kanununun Uygulanmasina Dair Yo6netmeligin 131’inci maddesinin dordiincii fikras: kapsaminda, SEDA YALC****** tarafindan
yapilan e-Devlet girisine istinaden kimlik dogrulamasi yapilarak alinmigtir.

*#* Basvurunuzla ilgili tebligatlar 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 160’1inc1 maddesi uyarinca elektronik ortamda yapilacak olup, ayrica fiziki tebligat
yapilmayacaktir. Hak kayb1 yasamamamz icin EPATS uygulamasinda yer alan Elektronik Tebligat Sistemine (ETEBS) belirli araliklarla giris yapimz.
**%% Evrakin dogrulugunu https://epats.turkpatent.gov.tr/run/TP/DOGRULA/goruntule?ID=2872004585BC7859E0635B01A8C02778 adresinden veya QR
kodu okutarak kontrol edebilirsiniz.




