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Kullanim Bigimi Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) ibaresi ve mense isareti amblemi, triiniin kendisi veya ambalaji Gizerinde yer

alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji tizerinde kullanilamadiginda, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) ibaresi ve
mense isareti amblemi, isletmede kolayca goriilebilecek bir sekilde bulundurulur.

COGRAFiI SINIR BILGILERI

Ulke il ilce
TURK*** BILE*** PAZA**xx*
Cografi Sinir Ayrintilar Bilecik ili Pazaryeri ilgesi

URUNUN TANIMI VE AYIRT EDICi OZELLIKLERI

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) (Phaseolus vulgaris L.), Fabaceae (baklagiller) familyasina ait, Tirkiye?nin Bilecik ili Pazaryeri ilgesi ve cevresinde
yetistirilen 6zgiin bir fasulye cesididir. Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), sirik fasulye olarak yetistiriimekte ve ortalama 2 metreye kadar boylanmaktadir.
Cicekleri pembe renkte olup, baklalari kilgiksiz, seliiloz olusumu bulunmayan, diizgiin ve parlak yiizeye sahiptir. Olgun dane rengi kahverengi olan Pazaryeri Boncuk
Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), lezzeti, besin deg@eri ve kolay pisirilebilirligi ile dikkat ceker. Yesil olgunluk surresi 65-70 giin, hasat stresi ise 90-100 giin arasinda
degisir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin yetistirildigi 800 metre rakimli bélgede gece ve giindiz sicaklik farklari, Griniin tat ve kalite 6zelliklerinin
olusmasinda dnemli bir rol oynar. Gundiz sicakliklarinin 18-25°C arasinda seyretmesi, bitkide fotosentez hizini artirarak karbonhidrat tretimini destekler. Gece
sicakliklarinin 10-15°C?ye kadar diismesi ise bitkinin bu dretilen karbonhidratlari enerji olarak tiketmek yerine depolamasini saglar. Bu durum, Pazaryeri Boncuk
Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nde dogal tathlik seviyesinin artmasina ve aromatik ézelliklerin gelismesine neden olur. Sicaklik farklari ayrica Pazaryeri Boncuk
Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin besin profiline de katki saglar; duistik gece sicakliklari, bitkide protein ve vitaminlerin korunmasini destekler ve besin dederini artirir.
Ayni zamanda bu fark, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin doku yapisini olumlu yonde etkiler, baklalarin diri ve sert bir yapida olmasini saglayarak
taze tlketim ve pisirme sirasinda avantaj sunar. Gece-gundiz sicaklik farklari, ayrica Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin dis ylizeyinin diizgin ve
parlak bir gériinim kazanmasina yardimci olur. Tim bu siregler, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin yalnizca bu bdlgeye 6zgu olan kendine has tat,
aroma ve kalite 6zelliklerini kazandirir ve onu diger fasulye turlerinden ayiran en 6nemli faktdrlerden biri haline getirir.

Mayis ve Ekim aylari arasindaki stabil iklim kosullari, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) icin buiylime ve olgunlasma acgisindan ideal bir ortam sunar.
Stabil iklim kosullari, bitkinin metabolik faaliyetlerini, 6zellikle fotosentez ve azot fiksasyonu sireglerini destekler. Fotosentez sirasinda bitki, glines enerijisini kullanarak
buyume icin gerekli olan karbonhidratlari ve enerji kaynaklarini tretir. Bu enerji, bitkinin saglikl gelisimi ve baklalarin dolgun, tath bir yapiya kavusmasi igin kritik Sneme
sahiptir. Bunun yani sira, koklerinde simbiyotik Rhizobium bakterileriyle gergeklesen azot fiksasyonu sayesinde bitki, topraga azot baglar. Bu sireg, sadece bitkinin
besin ihtiyacini karsilamakla kalmaz, ayni zamanda topragin verimliligini de artirarak sonraki Uretim donguleri igin surddrulebilir bir tarim ortami saglar. Bu cift yonlu etki,
Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin yiiksek kalitede ve surdurdlebilir bir Griin olarak yetistirilmesine biyuk katkida bulunur. Stabil iklimin sundugu bu
avantajlar, triiniin bélgeye 6zgu karakteristik 6zelliklerinin korunmasinda da temel rol oynar.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), yetistiriimesinde agik tarim ydntemi kullanilan bir fasulye ¢esididir. Bu yontemde, bitki dogal giines i1sigindan
maksimum diizeyde faydalanarak cevresel faktorlerle daha dogal bir sekilde biyur. Agik tarim yéntemi, bitkinin organik 6zelliklerini korumasina olanak tanirken, ayni
zamanda Urlinuin lezzet ve kalite standartlarini da yikseltir. Bu yontemle yapilan tarim sonucunda Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), ortalama 1,8-2
ton/dekar gibi yuksek bir verim saglar. Sofralik kalitesi son derece yiiksek olan bu fasulye, 6zellikle taze tuketim igin idealdir. Kilgiksiz yapisi, ince ve diizgiin kabuklari,
hizli pisme 6zelligi ile mutfaklarda kolaylikla kullanilabilir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), yetistirildigi bélgenin organik madde bakimindan zengin ve iyi drene edilen topraklarinda optimum verim saglar. Bu
toprak yapisi, acik tarim yontemine uygun bir ortam sunar ve bitkinin saglikli bilyimesi icin gereken temel kosullari olusturur. Organik madde orani yiiksek olan bu
topraklar, bitkinin ihtiyag duydugu besin elementlerini bol miktarda igerir ve kok gelisimini destekler.

Toprakta yeterli miktarda azot, fosfor ve potasyum bulunmasi, bitkinin fotosentez ve protein sentezi gibi metabolik streglerini olumlu yonde etkiler. Pazaryeri Boncuk
Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), ayni zamanda koklerinde simbiyotik Rhizobium bakterileri araciliiyla azot fiksasyonu yapar ve bu, toprak azot seviyesinin artmasina
katki saglar. Bu sureg, yalnizca bitkinin besin ihtiyacini karsilamakla kalmaz, ayni zamanda topragin uzun vadeli verimliligini de artirir.

Toprag@in su tutma kapasitesinin dengeli olmasi ve drenajinin iyi saglanmasi, bitkinin kék curiimesi gibi hastaliklardan korunmasina yardimci olur. Ayrica, toprak pH
seviyesinin hafif asidik veya nétr (pH 6,0-7,0) olmasi, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin besin elementlerini etkin bir sekilde alabilmesini saglar. Bu
ozellikler, agik tarim ydnteminin dogal ¢cevre kosullaryla uyum iginde gerceklestiriimesini destekler.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin en dikkat ¢ekici 6zelliklerinden biri, baklalarinin tamamen kilgiksiz olmasidir. Bu durum, tGrtiniin hem tiiketim hem
de mutfakta kullanimini kolaylastirir. Kilgiksiz yapisi sayesinde baklalar daha ince ve piriizsiiz bir yapidadir, bu da ayiklama islemini ortadan kaldirir. Diger fasulyelerde
olgunlasma surecinde siklikla gérulen kilgik olusumu, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nde gézlenmez. Bu durum taze tiiketimde avantaj saglar ve
ardndn kullanimini pratik hale getirir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), baklalarinin diizglin ve parlak yiizeylidir. Bu 6zellik, Griintin gorsel kalitesini artirir ve tiiketiciler tarafindan ilk bakista
fark edilmesini saglar. Parlak ylizey, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin yetistirildigi bolgenin iklim kosullari ve organik madde agisindan zengin toprak
yapisityla dogrudan iliskilidir. Dlizglin yiizeyi sayesinde, fasulye pisirme sirasinda homojen bir sekilde 1si alir ve esit sekilde piser. Diger fasulyelerde gorilen purizlt
veya mat yuzeyler, bu diizeyde degildir. .

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), ince kabuklu ve diri yapisi ile pisirme sirasinda dagiimayan bir dokuya sahiptir. Ince kabuk yapisi, fasulyenin yumusak
bir kivam almasini saglarken, fazla su emmesini dnler ve pisirme siresini kisaltir. Diger fasulye cesitlerinde gorulen kalin kabuk yapisi, pisirme sirasinda dagiima veya
sert kalma gibi sorunlara neden olabilir. Ayrica, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin kahverengiye yakin dane rengi, hem estetik hem de lezzet
acisindan fark yaratir. Diger fasulyelerde daha gok beyaz veya krem tonlari gorilirken, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nu 6zgtin renklidir.

Tablo 1: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Genel Ozellikleri
1 Botanik Adi

1.1.Familyasi- Leguminosae
1.2.Cinsi- Phseolus

1.3.Tur0- Vulgaris

1.4 Varyetesi- Nanus

2 Biyolojik Ozellikleri

2.1.Yesil Olgunluk Middeti- 85-90 giin
2.2.Hasat Suresi -90-95 gun

3 Morfolojik Ozellikleri

3.Bitki Ozellikleri

3.1.Habitlsi- Sirik

3.2.Yukseklik- 2.2 metre

3.3. Yapraklanma-Cok



3.4.Dallanma -Cok

3.5.Sliltik Tesekkli- Yok

4 Yaprak Ozellikleri

4.1.Yaprak Sekli- Normal fasulye yaprag tipinde
4.2.Yaprak Rengi -Yesil

4.3.Yaprak BuyUkligu- Orta irilikte

5 Cigek Ozellikleri

5.1.Cicek Rengi- Agik mor

6 Meyve Ozellikleri

6.1.Sekli- Yass! ve hafif egri
6.2.Uzunlugu- 1416 cm

6.3.Genisligi -1.6-1.9 cm

6.4.Enine Kesiti- Yassi,etli

6.5.Rengi Acik yesil

6.6.Kapcikta Dane Sayisi- 6-7 adet
6.7.Kilgikhhk- Kilgiksiz

7 Sekil Ve Renk Ozellikleri
7.1.Buyuklugu- iri

7.2.Sekli- Yuvarlakca tombul
7.3.Rengi -Kahverengi

7.4.1000 Tane Agirhgi- 420-440 gram
8 Diger Ozellikler

8.1.Cesidin Kendine Has Diger Ozellikleri- Pisme iyi, kilgiksiz, lezzetli
8.2.Tarimsal Ozellikleri

8.2.1.Yesil Olgunluk- Gegci
8.2.2.0rtalama Verim- 2.5-3 ton/dekar
9 Teknolojik Ozellikleri

9.1.Istihlak Sekli -Taze ve konservelik
9.2.Sofralik Kalitesi- lyi
9.3.Konservelik Kalitesi- lyi

URETIM METODU

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Tohum Ozellikleri: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) tohumlari, koyu kahverengi veya kestane
tonlarinda parlak bir ylizeye sahiptir ve yuvarlak ile hafif oval sekilleriyle tipik boncuk fasulyesi 6zelliklerini tagir. Tohumlarin ortasinda yer alan hilum (tohum gébegi),
tohumun bitkiye baglandigi noktadir ve ayni zamanda tohumun canlilik durumunu gésterir. Bu tohumlar genellikle kurutularak saklanir ve yemeklik olarak tuketilebilir.
Ayni zamanda uygun kosullarda saklandiginda, sonraki ekim dénemleri igin tarimsal tretimde kullanilabilecek sekilde ¢imlenme yetenegini korur. Tohumlarin parlak
ylizeyi, saglam bir kabuk yapisina sahip oldugunu gosterir. Bu saglam kabuk, su kaybini 6nleyerek tohumlarin uzun sire canl kalmasini saglar. Tohumlarin ¢cimlenme
orani, tazelikleri ve saklandiklari ortamin serin, kuru ve hava gegirmez olmasina baghdir. Pazaryeri Boncugu Fasulye tohumlari, koyu kahverengi ya da kestane
tonlarinda parlak bir ylizeye sahiptir ve yuvarlak ile hafif oval sekilleriyle tipik boncuk fasulyesi 6zelliklerini tagir. Tohumlarin ortasinda bulunan hilum (tohum gébegi),
tohumun bitkiye baglandigi noktadir ve bu yapi tohumun canlilik durumunu gosterir. Tohumlar genellikle kurutularak saklanir ve yemeklik olarak tiketilir. Ayni zamanda
cimlenme icin uygun kosullarda saklanarak sonraki ekim donemlerinde tarimsal tretimde kullanilabilir. Tohumlarin parlak yiizeyi, saglam bir kabuga sahip oldugunu
gosterir. Bu saglam kabuk, su kaybini 6nleyerek tohumun uzun siire canh kalmasini saglar. Tohumlarin ¢imlenme orani, tazelikleri ve saklandiklari ortamin serin, kuru
ve hava gecgirmez olmasina baghdir. Pazaryeri boncuk fasulyesi, yiiksek rakimli, nemli ve organik madde bakimindan zengin topraklarda daha iyi verim verir. Bélgeye
6zgu bir tir oldugu icin hem toprak yapisini iyilestirir hem de bdlge ekonomisine katkida bulunur. Tohumlarin bu ézellikleri, onlari tarimsal Uretim ve yerel surdurulebilirlik
acisindan degerli bir kaynak haline getirir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Cicek Ozellikleri: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin gicekleri, Fabaceae familyasina 6zgii kelebek
seklindeki ta¢ yapraklariyla dikkat ceker. Cigekler genellikle agik pembe ve beyaz tonlarinda olup, bu renkler, tozlasmayi saglayan arilar gibi bécekleri cezbetmek
acisindan 6nemlidir. Canak ve tag yapraklar, cigedin korunmasini ve tozlasma sirecinin etkin bir sekilde gergeklesmesini destekler. Cicekler hermafroditik bir yapiya
sahip olup, hem erkek (stamen) hem de disi (pistil) organlarini icerir. Bu 6zellik, cogunlukla kendi kendine tozlasmayi (kendine déllenme) saglarken, bocekler ve rizgar
gibi dis etkenler araciligiyla ¢capraz tozlasmayi destekler ve genetik cesitlili§i artirir. Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin cicekleri, tozlasma sirecinde
yerel ekosistemde 6nemli bir rol oynar ve polinatorler igin bir nektar kaynagi olusturur. Cigeklenme dénemi, bitkinin meyve verme ve tohum olusturma asamasina
gegisinin baslangicini isaret eder. Bolgesel iklim ve toprak kosullarina bagli olarak yaz aylarinda gergeklesen ciceklenme sireci, birka¢ hafta boyunca devam eder. Bu
kritik donemde gigeklerin saglikli ve diizgtin gelisimi, verimli bir hasat icin 6nemli bir gdstergedir. Ciceklenme sirasinda bitkinin diizenli olarak gézlemlenmesi, gerekli
onlemlerin alinmasi ve uygun tarim uygulamalarinin yapilmasi gerekir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Yaprak Ozellikleri: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin yapraklari, fasulyeye 6zgu bilesik yaprak
tipine sahiptir ve bir yaprak sapindan ¢ ayri yaprakgik gikar. Yaprakgiklar genellikle yumurtamsi veya eliptik sekildedir; uglari sivri, kenarlari diizgtinddr. Yapraklar, agsi
bir damarlanma yapisina sahiptir ve bu 6zellik su ve besin tasinmasini etkin bir sekilde saglar. Hafif tlylu (pubescent) bir ylizeye sahip olan yapraklar, buharlasmayi
azaltarak su kaybini 6nler. Saglikli yapraklar koyu yesil renkte olup, bu renk fotosentez icin gerekli klorofilin varligini gosterir. Yapraklar, fotosentez yoluyla bitkinin
blyumesi ve gelisimi icin karbonhidrat Uretir, ayni zamanda transpirasyon ile su dengesini diizenler ve stomalar araciliiyla gaz alisverisi yapar. Kuraklik ve sicaklik
degisimlerine dayanikl bir yapi sergileyen yapraklar, bitkinin ¢cevresel kosullara uyum saglamasinda 6nemli bir rol oynar. Ayrica, kdklerde bulunan Rhizobium
bakterileriyle simbiyotik bir iliski icinde olan bitki, azot baglayarak toprak verimliligini artirir. Yapraklarin saglkli ve yesil olmasi, bitkinin genel saglhiginin ve iyi bir hasat
potansiyelinin gostergesidir. Ancak solgunluk, sararma veya lekelenme gibi belirtiler, hastalik, zararli veya besin eksikligi gibi problemlere isaret edebilir. Bu nedenle,
yapraklar, bitkinin genel saghgini gézlemlemek ve degerlendirmek acisindan énemli bir gostergedir.

Tohum Cicek
Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Tahum-Cicek Ve Yaprak Goriiniimleri

1. iklim ve Toprak Kosullari: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), 20-25°C araliindaki sicaklik kosullarinda ideal sekilde yetisir. Ancak, sicaklik 27-32°C
seviyelerine ulastiginda ¢icek dokme riski artabilirken, dusiik sicakliklarda bitkinin gelisimi durabilir. Toprak sicakligi da biyuk énem tasir; minimum 10°C olmasi
gereklidir. Bodur fasulyeler igin toprak sicakligi 10-13°C, sirik fasulyeler igin ise 14-15°C olmalidir. Kumlu-tinli ve iyi drene edilmis topraklar, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi
(Pazaryeri Boncugu)?nin saglkli biytumesi igin en uygun toprak turleridir. Toprak hazirhgi genellikle ilkbaharda baslar. Arazi, ilk sirimden sonra kazayag ile surdlir ve
diskaro gegirilerek ekim igin hazir hale getirilir. Topragin organik madde agisindan zenginlestiriimesi ve iyi drene edilmesi, bitkinin kék gelisimini destekler ve fasulyenin
verimliligini artirir.

2. Tohum Seg¢imi ve Ekim Zamani: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) uretiminde, yiksek kaliteli ve bdlgeye uygun tohumlarin segimi buyik énem tasir.
Pazaryeri ilgesinin yuksek rakimi ve sert iklim kosullari, tohum ekim zamanini Turkiye?nin diger bolgelerinden farkhlastirir. Ekim, genellikle Hidirellez (Mayis ayinin ilk
haftasi sonu) itibariyla baslar ve Haziran ortalarina kadar devam edebilir. EKim sirasinda, bitkilerin saglkh bir sekilde gelisebilmesi igin sira arasi mesafenin 50-65 cm,
sira Uzeri mesafenin ise 10-25 cm olarak ayarlanmasi gereklidir. Tohumlar, cimlenme ve kok gelisimi icin ideal derinlik olan 5-6 cm derinlige ekilir. Dekara 5-7 kg tohum
kullanimi, optimum verim elde edilmesini saglar. Bu yontemler, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin saglikli gelisimini destekleyerek yiiksek kaliteli ve
verimli bir Gretim sireci saglar.

3. Gubreleme: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), bodur fasulyelere kiyasla topraktan daha fazla besin elementi kaldirir. Bu nedenle guibreleme, topragin



yapisina ve yapilan toprak analizi sonuglarina gore dikkatle planlanmalidir. Kumlu-tinli topraklara birkag yilda bir dekara 2-3 ton yanmis ciftlik giibresi eklenmesi onerilir.
Ayrica dekara 2-5 kg saf azot (N), 4-6 kg fosfor (P205) ve 3-5 kg potasyum (K20) uygulanabilir. Glbrelerin, tohumlarin ekildigi yerin 5 cm uzagina ve 7.5 cm derinlige
yerlestirilmesi, bitkinin besin maddelerini etkin sekilde almasini saglamak icin 6nemlidir.

4. Sulama: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), saglikli biyume ve yiksek verim igin diizenli ve dikkatli sulama gerektirir. Vejetasyon déneminde bitkinin
toplam su ihtiyaci 300-450 mm arasinda degismektedir. Sulama miktari ve siklidi, topragin yapisina, hava kosullarina ve bitkinin gelisim evresine gore titizlikle
ayarlanmalidir. Yanhs veya asiri sulama, bitki sagligini olumsuz etkileyerek verim kaybina yol agabilir.

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) igin sulama, bitkinin her gelisim asamasinda dikkatle planlanmali ve uygulanmalidir. Fidelerin ti¢ yaprakh asil yaprak
doneminde yapilan sulama, tohumlarin ¢imlenmesi ve koklerin topraga daha iyi tutunmasini destekler. Bu dénemde hafif bir sulama yapilmasi, geng bitkilerin su stresine
girmesini dnler ve koklerin topraga derinlemesine ulasmasini saglar. Ciceklenme dncesinde yapilan sulama, gigek tomurcuklarinin saglikh sekilde olusumunu
desteklerken, asiri sulamadan kaginiimasi gerekir; aksi takdirde koklerde zarara ve blylimede yavaslamaya neden olabilir.

Meyve tutumunun ardindan, 6zellikle ilk fasulye baklalari olusmaya basladiginda, bitkinin su ihtiyaci artar. Bu dénemde diizenli sulama, fasulyelerin dolgunlasmasini ve
yiuksek kaliteye ulasmasini saglar. Ancak, toprak nemli tutulurken su birikintilerinden kacinilmalidir. Hasattan bir ay 6nce yapilan sulama ise fasulyelerin tazeligini ve
iriligini artinr. Bu asamada verilen su, fasulyelerin hasat sirasinda ideal boyut ve dokuya ulasmasini saglar.

Ciceklenme déneminde sulama yapilmamasi gerektidi unutulmamalidir. Bu dénemde fazla su, gicek dokilmesine ve meyve tutumunun azalmasina neden olabilir.
Ayrica, koklerde oksijen yetersizligi gibi olumsuz etkiler yaratabilir. Bitkinin dogal nem dengesini korumasi, bu asamada en saglkl yontemdir. Sulama yéntemi olarak sik
ve hafif sulama tercih edilmelidir. Bu yaklasim, topragin nem seviyesini dengede tutar ve bitkide su stresini onler. En ideal sulama yontemi ise damla sulamadir. Damla
sulama sistemi, suyun dogrudan koklere ulasmasini saglar, su israfini dnler ve bitki yapraklarinin islanmamasini saglayarak mantar hastaliklarini engeller. Bu yontem,
Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin saglikli gelisimi ve yiiksek verim elde edilmesi i¢in en uygun sulama seklidir.

5. Capalama ve Ip Verme )

Capalama: Fasulyeler toprak ylzeyine ¢ikip 4-5 ¢ift yaprak olusturdugunda ilk capalama yapilir. Ikinci capalama, ciceklenmeden 6nce, bitkilerin dallanma déneminde
gergeklestirilir. Ciceklenme déneminde ¢apalama yapilmaz, ¢uinki bu bitkilere zarar verebilir.

Ip Verme: Sirik fasulyeler igin dikimden 15-20 giin sonra ip verme islemi yapilir. Bunun igin 3-4 metre yuiksekliginde direkler dikilir ve birbirine kalin tellerle baglanir.
Tellerden 1?er metre araliklarla ipler sarkitilarak fasulye bitkilerinin bu ipler boyunca yukselmesi saglanir. Tellerin yiksekligi genellikle 160-180 cm arasinda tutulur; daha
yuksek mesafelerde hasat zorlasabilir.

6. Hastalik ve Zararli Micadelesi: Fasulyeler, yiksek nemli kosullarda hastaliklara daha duyarli hale gelir. Yabanci ot kontrolli ve uygun sulama ile hastalik riski
azaltilabilir. Zararlilarla miicadelede biyolojik ydntemler 6nceliklidir. Ancak gerekirse minimal diizeyde kimyasal ilaglama yapilabilir.

7. Hasat: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), hasat déneminde yaklasik 1,5-2 metre boyuna ulasan, dik ve tirmanici bir bitkidir. Bitki, sirik veya ip gibi
destek yapilarinda gelisirken, yan dallarinda dolgun ve yesil renkte fasulye kapsdullerini tasir. Bu dénemde yapraklar canli ve yesil gérinimunu koruyarak fotosentez
yoluyla enerji uretmeye devam eder. Kapsiiller, iclerindeki tohumlarin tamamen olgunlasmasiyla hasada hazir hale gelir. Hasat, Temmuz ayinin son ceyreginde baslayip
Ekim ortalarina kadar devam eder. Olgunlasan fasulyeler diizenli olarak kontrol edilmeli ve zamaninda toplanmalidir. Bitkinin su ihtiyaci bu dénemde azalsa da, toprak
neminin korunmasi Urlin kalitesi icin kritiktir. Organik maddece zengin topraklarda yetisen bitkiler, siriklarla desteklenerek diizenli buyir ve hastalik riskleri azalir.

Hasat edilecek Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) kapstulleri uzun, diizgiin, dolgun ve parlak yesil renktedir. Meyveler puriizsiiz bir yliizeye sahip olup,
hafif kavisli veya duiz sekildedir. Fasulyelerin liflenmeden veya sertlesmeden, taze ve yesil oldugu donemde toplanmasi en uygunudur. Asiri bekletme, fasulyelerin
sertlesmesine ve tohumlarin kurumasina neden olabilir.

Hasat genellikle elle yapilir ve bu siiregte meyveye zarar verilmemesi énemlidir. Fasulyelerin kolayca koparilabilmesi, olgunlugun bir gostergesidir. Taze fasulye
kapstllerinin dolgun yapisi, canh yesil rengi ve diizgiin ylzeyi, hem pazar degerini artirir hem de tuketici talebini karsilar. Hasat sirasinda diizenli sulama ve
zararlilardan korunma, bitki saghgini ve triin kalitesini korumak icin dnemlidir. Bu dikkatle yapilan sireg, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin tstin
lezzet ve kalite 6zelliklerini muhafaza eder.

g Ry _ \
Bilecik Pazaryeri Boncugu Hasat Zamani Gelmis Bitki ve Uriin Gériintimti

Hasat Yontemi ve Dikkat Edilmesi Gerekenler:

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin hasadi genellikle elle yapilir. Elle toplama ydntemi, bitkinin dallarina ve yapraklarina zarar vermeden utrtiniin
toplanmasini saglar, boylece bitki gelecek hasat dénemleri igin saghkli kalir ve verimliligi korunur.

Elle Hasat: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), nazikge tutulup saplarindan koparilarak toplanir. Bu siregte bitkinin dallarina ve yapraklarina zarar
verilmemesi dnemlidir. Bitkiye zarar vermek, sonraki hasat dénemlerini olumsuz etkileyebilir.

Hasat Sikhgi: Olgunlasan Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) diizenli olarak kontrol edilerek, genellikle 4-6 kez hasat yapilabilir. Bu, fasulyelerin her
zaman taze ve kaliteli sekilde toplanmasini saglar. Olgunlasma hizi, hava kosullarina ve sulama sikhigina bagli olarak degisiklik gosterebilir.

Hasat Zamani: Hasat, sabah erken saatlerde veya aksamustu yapiimalidir. Bu zaman araligi, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin sicak hava
nedeniyle solmasini 6nler ve triintin tazeligini korur. Ozellikle guin ortasinda yapilan hasat, sicaklik ve nem kaybi nedeniyle uriin kalitesinde diistise neden olabilir.
Hasat Sonrasi Islemler ve Depolama: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) hasat edildikten sonra, triiniin tazeligini ve kalitesini korumak icin dikkatli bir
sekilde islenmesi gereklidir. Hasat edilen fasulyeler, gélgede veya serin bir yerde saklanarak nem kaybi dnlenir. Fasulyelerin depolanmasi sirasinda sikismayi 6nlemek
icin dikkatle yerlestirilmesi 6nemlidir. Bu siregte Urlinlerin ezilmesi ya da zarar gérmesi, kalite kaybina neden olabileceginden 6zen gésterilmelidir. Hasat edilen
Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), miimkiin olan en kisa siirede pazara sunulmali veya sojuk depolarda muhafaza edilmelidir.

Depolama: Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu), tazeligini koruyabilmesi icin 5-10°C sicaklikta ve %90-95 arasinda bir nem oranina sahip kontrolli bir
ortamda saklanmalidir. Bu kosullar, Grinin kurumasini dnlerken, tazelik ve doku kalitesini korumaya yardimci olur. Uygun sicaklik ve nem kosullari, Pazaryeri Boncuk
Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nun lezzet, besin degeri ve fiziksel buttinliginin muhafaza edilmesini saglar. Bu ortamda (riin, 7 giin boyunca tazeligini koruyarak
tuketiciye kaliteli bir sekilde ulasir. Depolama sirasinda nem oraninin kontrol edilmelidir.



1. Toprak Hazirligi
- Toprak siiriiliir ve kazayagi gecirilir:
- Diskaro ile toprak ekime hazirlanir.

2. Ekim
- Mayis basi ile Haziran ortasi arasinda.
- Sira aras1 50-65 c¢m, siwra lizeri 10-25 cm.
- Dekara 5-7 kg tohum ekilir.

3. Giibreleme
- Toprak analizi sonras: uygun gibreleme yapihr.
- Dekara 2-5 kg azot, 4-6 kg fosfor, 3-5 kg potasyum.
- Yanmus ciftlik giibresi eklenir.

: 4. Capalama
- Ilk capa 4-5 yapraklh olunca vapilr.
- Ikinci gapa giceklenmeden once.

- Cigeklenme déneminde ¢apalama yapilmaz.

5. Sulama
- Vejetasyon déneminde 300-450 mm su.
- Ik sulama ii¢ yaprakl dénemde.

- Meyve tutumundan 10 giin sonra ve hasattan énce sulama.
- Cigeklenme déneminde sulama yapilmaz.

6. Ip Verme
- Dikimden 15-20 giin sonra ip verilir.
- 34 metre direkler dikilir ve teller baglamr.
- Tellerden iplendirme vapilir.

7. Hasat
- Hasat Temmuz sonu - Ekim ortasi.
- Parlak yesil ve kilgiksiz fasulyeler toplamir.
- Elle toplamr, 4-6 kez tekrarlamr.

DENETLEME

Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu)?nin denetimleri, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorligiunde gerceklestiriimektedir. Denetim siirecine, Bilecik
Ticaret ve Sanayi Odasi, Bilecik Il Tarim ve Orman Mudurligu ve Pazaryeri Ziraat Odasi temsilcilerinden olusan, en az 3 kisilik bir denetim merci katilir.

Denetim Siresi ve Raporlama

-Denetimler yilda en az bir kez diizenli olarak yapilir.

-Sikayet lizerine veya gerekli gorilen durumlarda ek denetimler gergeklestirilebilir.

-Gerceklestirilen tum denetimler, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu uyarinca raporlanir.

-Hazirlanan denetim raporlari, her yil diizenli olarak Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tirk Patent ve Marka Kurumu?na sunulur.

Denetimde Aranacak Kriterler

Denetim surecinde asagidaki kriterlerin uygunlugu kontrol edilir:

1-Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) meyve yapisinin uygunlugu: Uriiniin belirlenen fiziksel ve kalite standartlarini karsilamasi.

2-Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) Uretim metodunun uygunlugu: Tarimsal Gretim streglerinin tescil edilen yontemlere uygun sekilde gerceklestiriimesi.
3-Pazaryeri Boncuk Fasulyesi ibaresi ve mense isareti amblemi kullanim bigimi: Uriiniin pazarlanmasinda ve ambalajinda mense isareti ve riin ibaresinin dogru sekilde
kullanilmasi.

4-Cografi Bélge Uygunlugu: Uriin Bilecik ili Pazaryeri ilgesinde Uretildigi.

Denetim Sonuglari ve Uygulamalar

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gereken tedbirler, ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, denetim sirecinde kamu kuruluslarindan, 6zel kuruluslardan veya bu kuruluslarda gérev yapan uzman gercek ya da tiizel kisilerden destek alabilir ya da
hizmet satin alabilir.

Denetimler sirasinda tespit edilen eksikliklerin giderilmesi igin ilgili taraflarin uymasi gereken tedbirler belirtilir.

Hukuki Surreg ve Haklarin Korunmasi

Tescil ettiren kurum veya kurulus, Pazaryeri Boncuk Fasulyesi (Pazaryeri Boncugu) trtintine iligkin tescil haklarinin korunmasi ve ihlallerin énlenmesi igin gerekli hukuki
suregleri yaratar.

BASVURU SAHIPLERI

Basvuru Yapan TC Kimlik/Vergi No Adi Soyadi/Unvani Uyruk
Kamu Kurum ve Kuruluslar / Kamu 8440 rrrxx BILE** TICA*** VE SANA** ODAS* TURK***
Kurumu Niteligindeki Meslek Kurulusu
E-Posta Telefon Sahip Tiirii
seda 546 2% ¥k Tuzel

FATURA DUZENLENECEK BASVURU SAHIBI

Tc Kimlik/Vergi No 844Q¥Hrwr* Ad Soyad/Unvan BILE*** TICA*** VE SANA** ODAS*



DEKONT BILGILERI

Dekont Numarasi 46095417935-3232682
UCRET BILGILERI
Hizmet Miktar B.Fiyat Tutar
Cografi isaret Basvuru Ucreti 1 £320,00 £320,00
GENEL TOPLAM 320,00

2024.3835465 18-11-2024

= E * Bu evrak Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan olusturulmustur.
. ** Bu talep, Sinai Miilkiyet Kanununun Uygulanmasina Dair Y6netmeligin 131’inci maddesinin dordiincii fikras1 kapsaminda, SEDA YALC***#** tarafindan

yapilan e-Devlet girisine istinaden kimlik dogrulamasi yapilarak alinmstir.

*** Bagvurunuzla ilgili tebligatlar 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 160’1nc1 maddesi uyarinca elektronik ortamda yapilacak olup, ayrica fiziki tebligat
yapilmayacaktir. Hak kayb1 yasamamamz icin EPATS uygulamasinda yer alan Elektronik Tebligat Sistemine (ETEBS) belirli araliklarla giris yapiniz.
**+% Evrakin dogrulugunu https://epats.turkpatent.gov.tr/run/TP/DOGRULA/goruntule?ID=23E3934DD7BC7672E0635A01A8C0D45A adresinden veya

QR kodu okutarak kontrol edebilirsiniz.




